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Feine Kost seit 1898 —

Herzlichen Dank fir Ihre Anfrage. Mit Gber 30 Jahren Erfahrung ist Ihre Veranstaltung bei unseren Catering-
Profis in besten Handen. Da wir sehr viel Wert auf die individuelle und professionelle Ausarbeitung eines fir Sie
malfigeschneiderten Angebotes legen, bendtigen wir zur Bearbeitung und méglichen Anlage lhrer Veranstaltung
in unserem System vorab einige Informationen. Auskinfte zu terminlichen Kapazitaten kénnen wir lhnen
machen, sobald wir uns hiermit ein genaueres Bild Uber den gewiinschten Leistungsumfang gemacht haben
und diesen mit unseren Kapazitaten abgeglichen haben.

Bitte senden Sie uns daher diese Checkliste ausgefiillt zuriick, so dass wir lhre Anfrage im Anschluss
bearbeiten kdnnen. Wenn wir noch Fragen haben, melden wir uns bei lhnen.

Vor-/Nachname*: Ansprechpartner/in:
Firmenname*: Email-Adresse*:
Telefon Festnetz*: Telefon Mobil*:

ggf. Rechnungsadresse:

Art der Veranstaltung*: O Lieferung 0 Abholung >> Bijtte beachten Sie die Hinweise zu
Abholungen in unserem Catering-Katalog
Lieferadresse*: Anlieferung*: O ebenerdig
(Stralde, Haus-Nr., Ort) 0 befestigt
Veranstaltungsart: 0 indoor Dloutdoor O beides Personenanzahl*:
0 BBQ (ggf. auch von / bis
Angabe)
Datum Veranstaltung*: Riickbringung O Riickbringung Kunde
Equipment”: O Abholung gg. Aufpreis
Uhrzeit Eintreffen der Uhrzeit gewiinschter
Gaste*: Essensbeginn*:
Catering-Art: O Buffet 0 Mendi (serviert) O Finger-Food O Live-Cooking 0 BBQ/Grillen
O Wir méchten uns durch FABER beraten lassen
Speisenauswahl: O Mediterran O frankisch 0 BBQ/Grillen O Ihre Wiinsche:
Allergien: O keine bekannt
Getrénke™: O Softgetranke O Wein/Bier 0 Cocktails 0O keine Getrénke gewiinscht
Dienstleistungen*: 0 Koch/in Aufbau und (Buffet)-Ausgabe O nur Anlieferung und Ubergabe
o BBQ & grillen live vor Ort
O Kellner-/innen O kompletter Full-Service mit Konzept und Ausfiihrung
Catering-Equipment*: O Teller & Bestecke 0 Glaser O m
Equipment / Fir etwaig weiteres bendtigtes Equipment/Ausstattungen wie z.B. Stihle, Tische,
Ausstattungen: Buffettische, Zelte, Tischwasche etc. empfehlen wir Ihnen unseren Ausstattungs-

partner die Fa. Top-Event, Hr. Jirgen Wehner. Email: info@top-eventservice.de
Adresse: Birkenweg 3, 97705 Burkardroth, Tel.: 09734 5518

Ihr Budgetrahmen pro Pers. oder Gesamtbudget: O netto (fiir Firmen) 0 brutto (Privatpersonen)
Sonstige Wiinsche /
Anmerkungen:
Wie sind Sie auf uns O Social-Media O Internet/Website 0 Empfehlung 0O zufriedener Stammkunde
| gekommen?

* Pflichtfelder — diese benétigen wir zur Beantwortung lhrer Anfrage und Anlegen lhres Auftrages!
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